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RESUMEN 

~ T eniendo en cuenta que L. ~nohoc~ro~ews es una 
bacteria extraordinariamente ubicua, frecuente ademh 
en heces del hombre y animales; todo ello facilita su 
presencia en alimentos manufacturados de origen ani- 
mal, es par lo que este trabajo ha pretendido compro- 
bar la posible contamination de Ins especias con L. 
nronocytoger~es puesto que estos productos, son un 
componente habitual de 10s alimentos. 

La listeriosis se presenta en el hom- 
bre coma una enfermedad poco fre- 
cuente pero de graves consecuencias. 
El agente causal de las listeriosis hu- 
manas y animales es, sobre todo, la 
:specie Listeba rfronoc~fogertes con 
mayor prevalencia de 10s serovares he- 
moliticos, con predominio del serovar 
4b. 

Los cases de Iisteriosis humana re- 
cogidos en estadisticas oticiales espa- 
iiolas, segtin datos hospitalarios, no 
pasan de treinta por aiio, aunque no 
siempre se conoce si existia alglin ali- 
mento responsable del proceso. 

L. nmrwcyrogenes es una bacteria 
extraordinariamente ubicua. por lo que 
se puede encontrar en el suelo, en el 
agua, en 10s vegetales y en las heces 
de1 hombre y 10s animales que se 
comportan entonces coin0 portadores 
gastrointestinales; todo ello facilrta la 
presencia de la bacteria en 10s alimen- 
tos de ortgen animal, productos kcteos 
y cdrnicos principalmente. 

La presencia de L. /rro/roc!proge/res 
en materias primas de origen clirnico 
estri demostrada en numerosos estu- 
dies, uno de 10s cunles reproducimos 
a continuation. 

En este trabajo se ha pretendido com- 
probar la incidencia de L. ~ro~c~ru~e- 
ner en las especias, corn0 ingredientes 

. 
SUMMARY 

L. nw~7ocyogenes is a very ubtquitous bacterta fre- 
quenty in human and animal dregs, it makes easy the 
presence of this bacterra in manufactured food of am- 
mal source. The arm of the present paper has been to 
detect L. n7or7ocyrogerm in spices, because these pro- 
ducts are an usual ingredients in the foodstuffs. 

Presencia de L. mouocytoperres en productos czimicos 

Produutos Nh. de muestrns + (X-1 N6m. de muestrns 

Carne pica&r de cerdo 30 24 (80) 
Saichichas wntables, 30 
Snlchichas deshidratadas y frescas 

17 (59) 
157 

Carne picada de ternera 
20 (I 2.7) 

67 
Ternera fresca 

19 (25) 
658 41 

Salami 
(6.2) 

243 4 
Pate 

(0,2) 
73 37 

Salchichones 
(50.7) 

. 96 5 (5.5) 
Jamon curado 19 0 (0) 

Dares puhliwlos par Farbet y Prterkm. 

que entran en la elaboncion de diversos - . 
prodfctos carnicos. utilizando dos tipos 
de tecntcas microbiolbgicas, que se de- 
tallan en el apattado siguiente. 

MATERIAL Y METODOS 

Se emplearon dos protocolos: 

Protocol0 1 

I. Enriquecimiento previo de 2.5 g 
de muestra en 225 ml caldo Fraser 
durante 24 h a 30°C. El suplemento 
empleado para ei caldo Fraser par li- 
tro es de: 

- Citrato de amonio y hierro (I 1 I ): 
500 mg. 

- Acrillavma: 25 mg. 
- Acido nalidixico: 20 mg, 

2 Transferor I ml del caldo de en- 
rrquecimiento a IO ml de caldo Fraser, 
coma Segundo enriquecimiento, incu- 
bar durante 24 h a 30 “C. 

3. Identificacibn presuntiva por 
procedimiento automatizado de inmu- 
noensayo segitn el sistema Vidas. 

4. Aislamlento de presuntos POSI- 

tivos en superticie sobre agar Palcam 
incubando a 37 “C durante 48 h. 

5. Resrembm de colonias caracte- 
rkticas en TSA con extract0 de leva- 
dura al 0,6%, obteniendo 10s cultivos 
puros tras la incubacidn a 37 “C du- 
rante 24 ii. 

6. Contirtnacron bioquinlica de la 
Luter-ia /77o/foc,yfogenes en Galerias 
API Listerin, con 10s test correspon- 
dientes a: 

ALIMENTARIA. ABRlL 01141 



mediante test DIM (Artlamida- 
sa). 

- Hidrolisis de esculrna 
- a-monosidasn. 
- Acidificacibn: 

D-arabinosn 
D-xilosa 
Ramnosa 
a-meti-D-glucosido 
Ribosa 
Glucosa-I-fosfato 
D-tagatosa 

Protocol0 2 

1. Enriquecimiento de 25 g de 
muestra en caldo Fraser l/2, con la 
mitad de concentration de sustancias 
selectivas (acrifiavina: IS,5 mg/l y Qci- 
do nalidixico: 10 mg/l). IncubaciBn a 
30°C durante 24 h. 

2. Inoculation de 10 ml de caldo 
Fraser con 0,l ml del prtmer enrique- 
cimiento. Incubacibn a 30 “C durante 
24 h. 

3. El resto de las etapas son identi- 
cas a las que figuran en el protocol0 1. 

MUESTREO 

d El muestreo realizado, segdn nues- 
tros planes de @peccion interna y 

autocontrol de materras primas estable- Se han analizado un total de 92 
ctdos, correspo%en a un pertodo de muestras de especias para tratar de 
rtempo que nbarca desde noviembrc de cqmpr-obar la presencta o ausencta de 
1999 hasta agosto de 2000. L. monocytogenes en 25 g de product0 

Tabla de esprcm Ntimrro de 
analmdns Ill~leStla* 

Pnnentdn prcantc Vera I 
Prmentdn agndulce Vera 9 
Pimenlon duke Vera ii 
Pimentcin duke Murcia IO 

Total muestras de pimenton 43 
Alcaravea rnolida I 
Anis molido 2 
Apio molido CL----$ 3 
Canela molida I 
Cardamomo molido I 
Cayena molida 3 
Cebolla molida fll-rc - “I 3 
Cilantro molido I 
Clavo moiido I 
Cominos rnolidos 4 
Ctircuma molid;l 2 
Laurel molido I 
NG moscada moli& 5 
Or&an0 molido 
Perejil inolido - Y -=- $J2 

? 
7 

Pimienta blanca en ,orano 2 
Pimienta blnnca rnoiida 5 
Pimrenta negra en grano I 
Pimienta negrn moJda 9 
Tomillo molido r ;“/ c). -iL I 

Total muestras dz otras especins J9 
TOTAL MUESTRAS 92 

Del toral de muestras anahzadas. 13 
pertenecen a ptmentones de drsttntns 
variedades y 49 a otras especins. se- 
gun se detalla en 10s grafkos por sec- 
tares y en la tabla correspondientes. 

El total de muestras analtzadas se 
han sometido al protocolo 1 de1 apar- 
tado de Metoclologia, empleando cai- 
do Fraser en 10s enriquecimientos se- 
lectivos. De las 92 muestras de1 
trabajo, 40 se han analizado por duph- 
cado; utilitando, ademas, el protocolo 
2 que atiade en el primer enriqueci- 
miento 10s agentes selectivos a mitad 
de concentraci6n. 

Las muestras que se analizaron si- 
multrineamente por 10s dos protocolos. 
fueron las siguientes: 

1.5 pimentones, 6 cominos molidos, 
9 pimienta negra molida. 4 pimienta 
blanca molida, 2 nuez moscada, 2 ore- 
gano, 2 apio. 

RESULTADOS Y CONCLUSIONES 

En ninguna de las muestras analiza- 
das ha sido detectada la presencia de 
L. nror~ocyogeties. 

Del total de pruebas realizadas en el 
sistema, Vidas de inmunoensayo auto- 

TOTAL MUESTRAS ANALIZADAS TOTAL MUESTRAS PIME:ITON 

Pimentones 
47% Pmenton de 

La Vera 
77% 

MUESTRAS OTRAS ESPECIAS ANALIZADAS 
VARIEDADES PfMENTON DE LA VERA 

42 



matlzado. ~610 se han obtenido dos 
fluorescencias dCbiles que correspon- 
dieron a resultados falsos-posltlvos. 
Tras 10s correspondientes aislamirntos 
en medio sdlido, en una de las mues- 
tras no hubo crecrmiento en las placas 
de Palcam; y en la otra, el crecimiento 
fue escaso y las colonias no presenta- 
ban las caracteristicas de L. n~~wc~ro- 
qcrnes (coionias cdncavas, tonalidad 
Verde-pri?ricea y esculina positivas). 

Por 105 resultados obtenidos, se po- 
dia atirmar que las especias, coma in- 
gredientes de 10s ptoductos cirnicos 
no son ug-pur_l~o_ gritico de control im- 
portante en cuanto a la disminuci6n 
del riesgo que supone la presencia de 
L. monocyrogerres en ellos. 

Es conocida la presencia en algunas 
especias de sustancias inhibidoras det 
crecimiento bacteriano. Estos agentes 
bacteriostfiticos pueden ser de origen 

natural, case de 10s aceltes esenctales, 
y pueden tambiCn formarse durante 10s 
procesos tecnoi6glcos de fabrrcaclbn 
de determlnadas especias. corn0 en el 
proceso de ahumado en ciertas vane- 
dades de plmentones. 

Considerando el punto anterior, ca- 
bria la posibilidad de que en algunas. 
especias pudiesen existlr sustancias 
inhibidoras de1 crecimiento de L. UW- 
wc,w2fogerws que enmascarasen la pre- 
sencia de una cantaminackjn, incluso 
reciente, por esta bacteria. Por ello, 
para un rnejor conocimiento de la in- 
cidencia y distribucidn de L. ~ZOUO- 
c,wogenes en estos productos, podrian 
ser aconsejables ciertas modificaciones 
en 10s protocolos de ensayo en cuanto 
a medios de enriquecimiento, suple- 
mentos selectivos utilizados o, inclu- 
so, diluyendo mds cantidad de mues- 
tra por ensayo. 
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